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qu’une image sur tissu tendu
d’Agapanthe.

La principale contrainte était
le respect du budget global,
limité à 100 000 € HT, équi-
pements pour la cuisine
compris, pour un local brut à
aménager de 90 mètres car-
rés. « Entre les maîtres d’ou-
vrage et l’architecte, la
confiance a été totale, au
point de choisir l’ensemble
des matériaux, mobiliers et
matériels professionnels, en
commun », ajoute Patrick
Léaud, qui note aussi au
passage la rapidité des tra-
vaux, terminés en deux
mois.

Maître d’ouvrage :
“Émetteur 63”
Architecte :
Patrick Léaud

Picnic en ville

C l e r m o n t - F e r r a n d  ( P u y - d e - D ô m e )

Les premières idées ont
suivi le concept : anti-
conformiste,  même

dans l’aménagement », sou-
ligne Patrick Léaud, l’archi-
tecte. Il a imaginé, au centre
du restaurant, une vitrine en
forme de mur, implantée en
oblique, un mur courbe pour
le service,  des couleurs
v ives,  pour  a iguiser  les
papilles – rouge merlot et
vert bambou –, et un maté-
riau unifiant le tout : du bois
brun en placage sur un sol
en béton brut. Des déclinai-
sons dans les hauteurs de
plafonds, droits et inclinés,
façonnent des lieux de res-
tauration différents, permet-
tant aux clients – une qua-
rantaine au maximum –
d’être assis ou de manger
debout. Des incrustations de
photos florales ont été rete-
nues pour le décor ainsi
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Manger en couleurs, 

manger décontracté 

et bien manger dans un lieu 

à inventer totalement 

autour d’un nouveau concept 

de restauration.
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